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CONVENIO DE COLABORACION ENTRE A CONSELLERIA DO MAR DA XUNTA DE
GALICIA E A ASOCIACION DE FABRICANTES DE CONSERVAS DE PEIXES E
MARISCOS (ANFACO-CECOPESCA) PARA A PROMOCION E A MELLORA DA
COMERCIALIZACION DAS CONSERVAS DE PRODUTOS PESQUEIROS NO ANO 2023

MEMORIA XUSTIFICATIVA

Antonio Basanta Fernandez, director xeral de Pesca, Acuicultura e Innovacion

Tecnoloxica da Conselleria do Mar, DECLARA:

Que esta Direccidon Xeral de Pesca, Acuicultura e Innovacion Tecnoldxica ten
formalizado coa Asociaciéon Nacional de Fabricantes de Conservas de Pescados vy
Mariscos — Centro Técnico Nacional de Conservaciéon de Productos de la Pesca (en
adiante ANFACO-CECOPESCA) o instrumento convencional arriba referido por un
periodo de vixencia que abrangue dende o 3 de xaneiro de 2023 ata o 30 de

novembro de 2023.

Que o instrumento convencional ten por obxecto:

Establecer as bases de colaboraciéon entre a Conselleria do Mar e ANFACO-
CECOPESCA para a coordinacion de acciéns de promocién das conservas de produtos

pesqueiros e a mellora da sia comercializacion.

As accions especificas que se van realizar derivadas deste obxecto son as que

seguen:

1. XI CONFERENCIA MUNDIAL DO ATUN - TUNA VIGO 2023

A conserva de atun é o motor da industria conserveira galega 6 representar mais
de 60% do volume total da sta producién. Por tanto, é o produto do cal depende

a sUa competitividade e viabilidade socioecondémica.
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Co obxectivo de gafiar en competitividade, continuar sendo potencia mundial e
dar resposta as demandas dos consumidores, esta industria necesita seguir
sendo resiliente, adaptarse e abordar os desafios presentes, nun momento
global complexo e incerto derivado da pandemia sanitaria mundial, das cuestién

xeopoliticas e da realidade econdmica presente.

Por tanto, é esencial que o conxunto da cadea de valor atuneira analice a
situacién actual e perspectivas futuras en ambitos tan importantes como o
abastecemento, transformacion, comercializacion, consumo e mercado. A
innovacién baseada na dixitalizacién e na producién e crecemento sostible é

outro dos aspectos clave.
Deste xeito, realizarse a colaboracién na Xl edicion da Conferencia Mundial do
Atun "TUNA VIGO 2023" que, baixo a tematica “Leading in uncertain times”, que

esta previsto celebrar o0 14 e 15 de setembro de 2023.

2. XORNADAS PARA A MELLORA DA COMPETITIVIDADE DO SECTOR

A contorna socioecondmica actual é complexa e incerta e supdén importantes
retos e desafios para o sector transformador e conserveiro de produtos da pesca
e da acuicultura de Galicia, que debe facer un esforzo constante de planificacion

e organizacién para se adaptar a este contexto tan cambiante e esixente.

Asi, as empresas necesitan innovacion, que implica coflecemento, xerdndose

unha maior necesidade de formacion que favoreza a stia competitividade.

Co obxectivo de por a disposicién do tecido industrial galego de sector
conserveiro e transformador ferramentas que lles permitan mellorar o proceso
de toma de decisions e a sua planificacidon estratéxica, esta previsto a realizacién
de 3 xornadas sobre tematicas clave, como poden ser a transformacién dixital, o
Pacto Verde, a seguridade alimentaria e nutricién, o marketing, a 1+D+i ou a

internacionalizacidn, entre outras.

(0]
>
5
=
o
I
c
3
%
[0
el
e3
=3
o8
(=1
S<
Eg
as
g'g
o
w-E
>0
0>

Paxina2de 9



https://sede.xunta.gal/cve?idcve=OQDtruI6OXM6

XU NTA CONSELLERIA * X % UNION EUROPEA
DO MAR ot i}

D E GA L I C I A :, : Fondo Europeo Maritimo e de Pesca

3. PARTICIPACION EN MADRID FUSION 2023

Madrid Fusién consolidouse como un dos congresos gastrondmicos mais
importante do mundo. Os seus obxectivos son dar a cofiecer as vangardas
culinarias, achegar as cocifias do mundo, fomentar o debate e a reflexién sobre a
gastronomia e os multiples ambitos vinculados a ela (enoloxia, industria
alimentaria, innovacion tecnoldxica, investigacién cientifica e novos modelos de
negocio), con demostraciéns de cocifia en directo dos cocifieiros mais relevantes
do panorama internacional e presentacions sorprendentes das técnicas mais

revolucionarias.

Deste xeito, Madrid Fusién, que celebrara a sta XXI ediciéon do 23 o 25 de xaneiro
de 2023, serd unha excelente plataforma para promocionar as conservas de
peixe e marisco en base a sua calidade, variedade, versatilidade gastronémica e

propiedades nutricionais.

Realizarase a promocién das conservas de peixe e marisco en Madrid Fusién 2023
a través da presenza dun stand na zona expositiva do Congreso e da realizacién

de demostraciéns de cocifia en directo e degustacions.

4. PROMOCION DAS CONSERVAS DE PEIXE E MARISCO NO AMBITO
INTERNACIONAL

Galicia consolidase como unha das principais despensas de produtos do mar do
mundo, 6 proporcionar unha oferta de produtos de calidade, seguridade,
variedade, sendo referente da dieta atlantica. Estes valores outorgan os nosos
produtos un alto recofiecemento e cada vez son mais os consumidores a nivel
global que queren ser participes da nosa gastronomia. Como proba, a evolucién
das exportacions galegas de preparaciéns e conservas de peixe e marisco. No
ano 2021 Galicia exportou 176.800 toneladas valoradas en 806 milléns de €, que
ainda que supofe un descenso fronte os resultados extraordinarios do ano 2020,

superan os datos de 2019.
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Este caracter exportador é o resultado do esforzo do tecido industrial que
adoptou a internacionalizacion como unha parte estratéxica do seu modelo de
negocio e unha ferramenta de competitividade e crecemento.

Gafar dimensién en internacionalizacion, diversificando os mercados, é un reto
para o tecido industrial de conservas de peixe e marisco, e mais na contorna
actual que esta a vivir, polo que resulta imprescindible apoiar e acompafar as

empresas nNo acceso os seus mercados prioritarios no exterior.

Neste ambito, hoxe en dia existen ferramentas clave como son a asistencia a
feiras e prospecciéns de mercados que serven como unha via de coflecemento
dos mercados, unha via de contacto con compradores/importadores, e como un

medio de promocién dos produtos de Galicia.

Co obxectivo de potenciar e promocionar a imaxe exterior do sector industrial
transformador e conserveiro de produtos da pesca e da acuicultura de Galicia e
impulsar a sla presencia nos seus mercados prioritarios, realizarase a promocién
dos produtos de mar e da acuicultura en conserva de Galicia en feiras de
alimentacién internacional estratéxicas para o sector, como por exemplo:
Foodex Japan (Xapén, 7-10 de marzo de 2023), Seafood Expo Global (Barcelona,
25-27 de abril de 2023), Summer Fancy Food Show (Nova York, 25-27 de xufio de

2023), podendo ser consideradas outras opcidns se fora necesario.
Deste xeito, realizarase:
v A participacion e promocién dos produtos nas feiras.

v A realizacién de eventos de presentacion / degustacién dos produtos do mar

de Galicia.

v' A realizaciéon dunha prospecciéon destes mercados exteriores prioritarios
visitando diferentes puntos de venta para a analise da oferta de produtos da

pesca e da acuicultura.
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5. ACTIVIDADES GASTRONOMICAS

Na dieta atlantica os produtos do mar, incluindo as conservas de peixe e
marisco, xogan un papel fundamental, e polas stas propiedades e nutrientes é
un alimento imprescindible en calquera dieta variada e equilibrada. As conservas
ainda que non precisan de preparacién adicional para o seu consumo, pola sua

versatilidade e variedade son un aliado na cocina actual.

A gastronomia ademais de proporcionar sabores e pratos, fala tamén da cultura
e estilos de vida. Galicia, principal embaixadora da dieta Atlantica, e a principal
rexion da UE e segunda a nivel mundial en producién de conservas de peixe e

marisco. Tamén é lider en variedade de receitas e produtos.

Por tanto, considérase fundamental promover o aspecto gastrondmico das
conservas o mesmo tempo que se fomentan habitos de vida saudable a través

dunha cocifa elaborada en base s criterios da Dieta Atlantica.

Realizarase o desenvolvemento de diversas acciéons de promocién como poden
ser showcookings; obradoiros; degustacions, etc. en diversos contextos como
eventos e festas gastronémicas, puntos de venta, eventos deportivos, entre

outros.

6. EDICION E IMPRESION DE MATERIAL PROMOCIONAL E INFORMATIVO

Co obxectivo de promover o consumo, a fidelidade dos consumidores, acercarse
0s novos consumidores, aumentar o cofilecemento sobre as conservas de peixe e
marisco e o seu tecido industrial, asi como reforzar algunhas das accién de
promocién a realizar, xerando un vinculo posterior co consumidor, realizarase o
desenvolvemento de material de promocién e informativo en diferentes idiomas,

como, por exemplo, receitarios, videos, folletos, merchandising, etc.
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7. IMPRESION DE LIBRO GASTRONOMICO SOBRE AS CONSERVAS DE PEIXE E
MARISCO

No ano 2022 elaborouse un libro co obxectivo de destacar a importancia do peixe
e do marisco, en xeral, e tamén desa especial forma de presentacion e

elaboracién que son as conservas e os procesados de peixe e marisco.

No marco da Dieta Atlantica, os produtos do mar ocupan un lugar destacado e
axudan a cumprir as recomendaciéns de inxesta e a sua achega en proteinas de
valor bioléxico, acidos graxos omega 3, vitaminas e minerais. Son, polo tanto,
recomendables desde todos os puntos de vista, no que respecta 6 aspecto

saudable da gastronomia e da alimentacién.

Unha selecciéon dos mellores cocifieiros de Galicia, Espafia e mesmo dalgun pais
internacional, elaboraron pratos coas diferentes conservas de peixe e marisco
que Galicia ofrece 6 mundo, elaborando un menu especial, dende aperitivos ata
pratos principais. En tédolos casos suxeriase a harmonia ideal coas bebidas,

primando os vifios galegos e tamén as cervexas.

Polo tanto, o libro pon en valor as principais especialidades do mundo do mar
que se conservan en Galicia, os seus aspectos nutricionais, os métodos de
producidn e as cuestiéns socioecondémicas.

Desde xeito, realizarase a reedicién e reimpresién deste libro gastronémico.

8. REEDICION E REIMPRESION DO LIBRO “AS CONSERVAS E A PUBLICIDADE NA
COLECCION DO MUSEO ANFACO"

A historia do desefio tivo un dos seus sectores mais complices na industria
conserveira. Co obxectivo de homenaxear a historia do desefio e a publicidade,
reunindo os feitos do sector, publicouse no ano 2021 o catdlogo "As conservas e

a publicidade na coleccién do Museo Anfaco".
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Esta publicacién é froito do traballo de dixitalizacién dunha parte dos fondos da
coleccién do Museo ANFACO. Tratase dun fondo relacionado coa publicidade de
empresas centenarias de conservas de peixe e marisco (soportes publicitarios,
como envases, etiquetas, carteis, anuncios en prensa ou revistas, folletos,
catdlogos de produtos, expositores e, finalmente, story boards), nun percorrido
que comeza a finais do s. XIX e remata as portas do XXI. O fio condutor é o
desenvolvemento do desefio grafico e industrial, é dicir, a arte e o proceso de
combinar texto e imaxe para comunicar unha mensaxe de forma eficaz. mediante

tipografia, imaxes, figuras, fotografias, debuxos, cor e forma.

Con esta publicacion preténdese, por unha banda, divulgar a riqueza da cultura
conserveira a través dunha via estética e de comunicacién, e por outra, mostrar
parte da documentacién do arquivo para a sua difusiéon e investigacion, e

promover unha andlise da historia do desefio na industria conserveira.

Desde xeito, realizarase a reedicion e reimpresion da publicacién “As conservas e

a publicidade na Coleccion do Museo Anfaco”.

9. ACTIVIDADES RELACIONADAS COA DIXITALIZACION E FOTOGRAMETRIA 3D
PARA OS FONDOS DO MUSEO ANFACO

Nos ultimos anos, e cada vez mais, as tecnoloxias dixitais convértense no centro
de case toédolos aspectos de traballo dos museos para satisfacer as novas

realidades, ofrecendo solucidns en relacion coas stias funcions.

Co obxectivo de elaborar un catdlogo dixital accesible da coleccién, o Museo
Anfaco iniciou no ano 2022, en diferentes fases, a dixitalizacion da sta coleccion
e arquivo xunto coa organizacion, catalogacién e inventariado na base de datos e

repositorio de imaxes creado a tal fin.

Realizarase polo tanto a dixitalizacién de documentacion, fotografias, negativos,
diapositivas en diferentes formatos, documentos graficos de publicidade,

documentos de gran formato, que inclien pésters, planos, fotografias, story
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boards, fotogrametria 3D, xeraciéon de paquetes de difusién e preservacién
normalizada segundo estandar seguido pola Xunta de Galicia. Todo elo

introducido nas ferramentas de xestidn e difusion do Museo ANFACO.

Que existe converxencia de intereses entre as entidades asinantes en orde a

consecucion do obxecto referido.

Que o instrumento convencional que se pretende asinar se fundamenta no seguinte:

O Estatuto de Autonomia de Galicia atrible 8 Comunidade Auténoma, no seu artigo
28°, a competencia para o desenvolvemento lexislativo e a execucién da lexislacién
do Estado no dmbito da ordenacién do sector pesqueiro. Neste sentido o artigo 3.4
da Lei 11/2008, do 3 de decembro, de pesca de Galicia, modificada pola Lei 6/2009,

do 11 de decembro, inclie dentro das materias correspondentes & competencia da

Q)

Comunidade Auténoma as relativas @ ordenaciéon do sector pesqueiro galego,

Qs

ordenacién das estruturas, aos mercados, & comercializaciéon, & manipulacién,
transformacién e & conservacién dos produtos pesqueiros e a promocion das
estruturas de comercializacion mediante o apoio aos sectores produtivos na
distribucién dos produtos do mar. Asi mesmo, no seu artigo 2.7, a citada Lei destaca:
"7. Desenvolver e mellorar os procesos de comercializaciéon e transformacién dos
produtos pesqueiros, asi como fomentar o exercicio dun comercio responsable que

garanta a calidade, a trazabilidade e a identificacién dos produtos”.

A Conselleria do Mar ten entre os seus obxectivos prioritarios a potenciacion,
difusion e promocién dos sectores e produtos pesqueiros galegos, co fin de

intensificar o cofiecemento dos mesmos e incrementar asi a sia competitividade.

ANFACO-CEPOPESCA é unha asociacién, sen animo de lucro, representativa da
practica totalidade do sector conserveiro dos produtos pesqueiros. Entre os seus
fins estd a realizacion de todas aquelas acciéns encamifiadas & promocién dos
produtos derivados da pesca, o marisqueo e a acuicultura. Sendo a Unica asociacion

do sector conserveiro, capacitada para executar o investimento inmaterial obxecto
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deste convenio de colaboracién, polo que non seria posible promover a concorrencia

competitiva con outras asociaciéns do sector.

A Conselleria do Mar e ANFACO-CECOPESCA estan interesados na potenciacion do
sector da conservacion e transformacion dos produtos pesqueiros en Galicia, asi
como na mellora da situacion socioeconémica das xentes que viven desta industria,
polo que compre establecer as condiciéns que permitan a coordinaciéon de acciéns

de promocion das conservas de produtos pesqueiros.

Que os intereses converxentes das partes asinantes exclien o animo de lucro, e non
poden satisfacerse axeitadamente mediante a celebracién dun contrato dos
contemplados na Lei 9/2017, de 8 de novembro, de contratos do sector publico, ou

doutro instrumento alleo & natureza estritamente convencional.

En atencién ao exposto, e a fin de dar cumprimento ao preceptuado no artigo 15.2 da
Lei 1/2016, de 18 de xaneiro, de transparencia e bo goberno, estimase xustificado o
recurso a sinatura do instrumento convencional que se pretende, con exclusion

doutras figuras.

E para que conste, asinase esta memoria,

Santiago de Compostela,

O director xeral de Pesca, Acuicultura e Innovacion Tecnoloxica

Antonio Basanta Fernandez

Asinado por: BASANTA FERNANDEZ, ANTONIO
Cargo: Director Xeral
Data e hora: 12/01/2023 10:54:11
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